
 LES GRANDS CLASSIQUES
TWISTÉS 

 

Carte des cocktails
Le Manifeste de la Fraîcheur 

Parce que l’excellence se niche dans le détail, nos
jus sont pressés à partir de fruits frais.

Mojito, Piña Colada, Daïquiri, Margarita ou
Moscow Mule.   

Façonnés à la minute avec nos nectars maison et
des fruits frais de saison. Déclinaisons disponibles

sur demande selon vos envies (fraise, framboise,
passion, mangue, spicy, etc.).



LES CRÉATIONS SIGNATURES

 Devil’s Horn
 Rhum ambré, Piment, Framboises, Miel, Jus de cranberry.

 

Porn Star Martini
Vodka, Jus de fruit de la passion, Sirop de vanille, Fruit de la passion, Jus de

citron vert, Shooter de champagne.
 

 L’instant Safran
Gin, Sirop de safran (Safran d’Anduze), Jus de citron vert, 

 Champagne.

 

                                                                    Gin Concombre Basilic
                                                                               Gin, Jus de concombre, Jus de citron 
                                                                                               vert,  Sirop de basilic.

                                                                           Dawa
                                                                                           Gin, Miel, gingembre, citron vert, 
                                                                                                                limonade.

                                                                               Bourbon Peach Smash
                                                                                       Bourbon, Menthe, Jus de pêche, 

                                                                                                  Jus de citron vert, Sucre                   
                                                                                                                cassonade.

 



CÉPAGES & EFFERVESCENCE 

Rosemary Rapsody
Gin, Miel, Jus de citron vert, Pétillant Blanc (Cellier des 3 Tours), Romarin.

Rosée d’été
Jus de framboises, Sirop de rose, Menthe, Pétillant rosé (Cellier des 3 Tours).

Songe Pourpre
Sirop de sureau (les sirops du mont bouquet), Crème de cassis, *Jus d’orange

sanguine (saison), Jus de citron vert, Pétillant rouge (Cellier des 3 Tours).

Poire d’automne
Jus de poire, Jus de citron, Miel, Vanille, 

Vin blanc (Maison Gervasoni).

Velour pourpre
Nectar d’abricot, Amaretto, Jus de

citron,  Vin rouge (Maison Gervasoni).



D’autres cocktails et créations personnalisées sont possibles sur demande !

L'ART DU SANS ALCOOL
 

 Tahiti
Jus d’ananas, Jus de mangue, Jus de citron vert, Sirop de grenadine.

 

Willy Wonka
  Jus de framboise, Jus de citron vert, Sirop de chocolat blanc.

L’Oriental
Grenade, Sirop de figue, Jus d’abricot, Thé noir aux épices, Eau pétillante .

 Eau de coco.

L’Hawaï
Jus de citron vert, Gingembre, Eau de coco, Jus d’ananas, Sirop de fleur de

sureau.

                                                                          Virgin Gin Basilic Smash
                                                                                 Gin 0% (Sober Spirit), Basilic, Sirop 

                                                                            de basilic, Jus de citron vert.

                                                                   Rosé Tropical
                                                                                      Jus de goyave, Jus de citron vert,                

                                                                                   Sirop de basilic, Vin rosé sans  
                                                                                  alcool (Maison Gervasoni).
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